@) Dinner Factory*
KW 44 26.10.2026-30.10.2026

Rohkost/Salat / Eisbergsalat mit Dressing (g) ///

Nudeln (a,g) mit Geflugelbratwurst (j,3,7) mit ~ Backfisch (Fisch, MSC)(d)

Menii 1 Kaiserschmarrn (a,c,g) mit . dunkler SoRe (f), mit TomatencremesoRRe (g), Vegetarische Erbsensuppe (i)
. Schinkensole . . . .

Klassiker Apfelmus (3) (Gefliigel)(.2.3.7) Moéhrengemuse und Blumenkohl und mit Kartoffelwurfel

9eig. .2, Salzkartoffeln Salzkartoffeln (g)

Grillpaprika mit dunkler Soe, ©'umenkonhi-Kasemedallion
Menii 2 Kaiserschmarrn (a,c,g) mit  Nudeln (a,g) mit Kasesolle pap N ’ (a,c,g) mit Vegetarische Erbsensuppe (i)
Veggie P Apfelmus (3) (9) EIETED Ui Tomatencremesol3e (g) und mit Kartoffelwirfel
eggle Fower P 9 Salzkartoffeln . 9
Reis
Nudeln (a,g) mit Geflugelbratwurst (j,3,7) mit ~ Backfisch (Fisch, MSC)(d)
Menl 3 Kaiserschmarrn (a,c,g) mit . 9 dunkler SoRe (f), mit TomatencremesoRRe (g), Vegetarische Erbsensuppe (i)
) SchinkensofRe . . . "

ohne Schwein Apfelmus (3) (Gefliigel)(g,2,3.7) Moéhrengemuse und Blumenkohl und mit Kartoffelwurfel

9eiNg.<.2, Salzkartoffeln Salzkartoffeln (g)

. . Vanillepudding mit Roter . . .

Nachspeise Frisches Obst Stracciatellacreme (g) ! %erlzeg(g)l Frisches Obst Milchreis mit Zwetschgen (g)
a Gluten 1 Farbstoff
b Krebstiere 2 Konservierungsstoffe
c Eier 3 Antioxidationsmittel
d Fisch 4 Geschmacksverstarker
e Erdnusse 5 geschwefelt
f Sojabohnen 6 geschwarzt
g Milch 7 Phosphat
h Schalenfriichte 8 Milcheiweil} bei Fleischerzeugnissen
i Sellerie
J Senf
k Sesam Trotz sorgffaltigger Zubereitung unserer Speisen kdnnen neben
1 Schwefel den gekennzeichneten Allergenen auch Spuren anderer allergener Stoffe enthalten
m Lupine sein. Eine Kreuzkontamination kann nicht vollstandig ausgeschlossen werden.
n Weichtiere Wenn Sie sehr stark auf bestimmte Allergen oder Zusatzstoffe reagieren, sprechen Sie uns bitte an.
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